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Nuova sfida per il mercato estero.

ANCORA una volta il Moli-
se ha mostrato di attribui-
re il giusto valore alle sue
tradizioni e di amare le
sue storiche e secolari ela-
borazioni artigianali.

In particolare, al conve-

gno tenutosi ieri nell'aula

magna dell'Universitd in
via Mazzini, & stato «vene-
rato» unoc dei prodotti piis
importanti nell'alimenta-
zione in genere, ma soprat-
tutto nella cultura alimen-
tare del Molise, che vanta
la costruzione del primo
pastificio, risalente al 1860
ad opera della famiglia
Maddalena.

Nell'excursus storico de-
lineato dal presidente del-
la camera di comimercio

Luigi Brasiello, & emerso.

come da allora, nonostan-
te i periodi di declino dei
pastifici, conseguenti alla
seconda guerra mondiale,
Isernia non ha mai smesso

di essere un' autorevole
produttrice di pasta.

. Proprio per questo, spie-
ga ancora Brasiello «biso-
gna fornire alle imprese la
possibilita di "aggredire" i
mercati esteri che cercano
prodotti di qualita: il Moli-
se & all'altezza delle loro
aspettative e delle loro ri-
chieste».

A vivacizzare ed animare
il convegno & stata la pre-
senza dell' artista Marisa

Laurito, esuberante attri- -

ce, nonché vincitrice di un
premio proprio per una
pubblicita sulla pasta, di
cui si & dichiarata appassio-
nata da sempre. Attraverso
i suoi interventi, per lo pil1
caratterizzati dalla sua pia-
cevole e intramontabile iro-
nia, ha lanciato un appello
affinché le attuali tenden-
ze di’ omologazione e di
globalizzazione, non per-
mettano di perdere la fan-
tasia e la singolarita che

e

Laurito: «Contro 'omologazione»

caratterizzano i piccoli tra-
dizionali centri locali.

Nel corso dell'evento so-
no state illustrate anche
delle relazioni, tutte preva-
lentemente incentrate sul-
la continuita della produ-
zione della pasta, poetica-
mente definita dalla studio-
sa Maria Attilia Dell'Oglio

«storia di una cultura sen-
za tempo, un inno d'amo-
re che si tramanda da mil-
lenni e che ancora oggi da
un senso alla vita»,

Gli autori di tali relazio-
nl sono stati F. D'Episco-
po, G. Di Nucci, M. Calda-
rone, E. Polito ed E. Marco-
ni, che hanno sapiente-
mente trasmesso 1'impor-

tanza del Molise nell'arte
di elaborare capolavori cu-
linari di elevata tipicita ter-
ritoriale, come cicerche,
tartufo, patate, cipolle e ov-
viamente i cereali e i suoi
derivati, tra cui la pasta
merita un posto d'onore.
Gli aneddoti sulla pasta, i
richiami letterari e mitolo-
gici, hanno dato quasi un’

anima a quest'alimento di
atavica bonta e valore nu-
trizionale. .

La Laurito ha infine rin-
graziato tutti per 1'ospitali-
ta e l'accoglienza ricevuta

“ad Isernia, elargendo an-

che apprezzamenti sul «fa-
scino del sindaco Gabriele
Melogli»!
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