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LA RISONANZA
APPLICATA
AGLI ALIMENTI
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limenti piu sicuri o
meglio testati attraver-
0 tecniche digitali

molto avanzate e consuma-
tori pii1 tutelati. Dall’Univer-
sita del Molise parte una sfi- -
da importante, straordina-
ria se si guarda agli sviluppi
e alle ricadute che pud ave- -
re sulla produzione locale e
quindi sulla caratterizzazio-
ne genetica e sulla qualita
di alcuni prodotti destinati -
all'alimentazione umana.
Due giorni di workshop
presso I'Ateneo, oggi e do-
mani, saranno dedicati alle
applicazioni della risonanza -
magnetica sugli alimenti.
Una dimostrazione su alcu- |
ni studi e tecniche curata
dalla prof.ssa Luisa Manni-
na della facolta di Agraria ,
che rappresenta un fiore al- |
'occhiello su un strada in-
lrapresa con successo gia
da qualche anno dalla prof. :
Annalaura Segre prematura-
mente scomparsa qualche
settimana fa e che si avviaa
valorizzare con risultati stra-
ordinari nel campo della ri-
cerca alimentare una serie
di esperienze che potranno
essere di riferimento per la
correzione e la qualificazio-
ne dei livelli di qualita. So-
prattutto a vantaggio di
quelle produzioni locali che
piu di altre potranno fare
tesoro dell'applicazione di
questo tipo di risonanza e
quindi di «vivisezione» mo-
lecolare e di rilevazione di
bonta organolettica per di-
ventare pit appetibili e rj-
chiesti. Gli studi messi in
campo su olio, tartufo, po-
modori, ortaggi, vino, moz-
zarella, dicono che si deve e
bisogna migliorare. Alcune
volte la tradizione di
un'azione sistematica e al-
cune dannose consuetudini
fanno un prodotto scadente
e facilmente deperibile defi-
nito erroneamente genuino.
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