Universita degli Studi del Molise

Via De Sanclis - 86100 Campobasso - Tel. +39 0874 4041

L'olio di
Venafro

Tra S
tecnologia | 2%
e magia | .

CATERINA
IANNINI
Professore |
Associato di |
Coltivazioni |
Arboree



s T

Universita degli Studi del Molise §

E
H 4
A
1""-| ..-1"".‘

Rinnovato interesse per

i prodotti dell’olivo:

- informazioni sui benefici

- modifiche nelle
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salutistici, dietetici e
nutrizionali dell’'olio di oliva

* maggiore attenzione verso
le proprieta organolettiche
dell'olio: carta degli olii

abitudini alimentari:
dieta mediterranea
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v valorizzazione e promozione
dell'olio di oliva di qualita

v uno strumento e il
miglioramento
della tecnica colturale e la
tecnologia di trasformazione
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Valutazione organolettica

profilo olfattivo - gustativo

pregi difetti sentori determinati da
fruttato rancido tipo di cultivar

amaro morchia condizioni climatiche
dolce muffa grado di maturazione
piccante avvinato tecnologia di raccolta
erba metallico conservazione olive
foglia terra tecnologie di estrazione
mela riscaldo conservazione olio
carciofo fiscolo

rosmarino

pomodoro
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Valorizzazione della coltivazione dell’olivo
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olivicoltura intensiva
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Car'aﬁer'ls’rlche della tecnica col‘rur‘ale

olivi intensivi
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Universi
i raccolta

raccolta con scuotitore del tronco

Metodo d

2240Guy IUOIZDAI4[0D IP O4DIJOSSY 240SS2404d - ININNVI VNIYILVD
1002 0zJow {2 - Dibow 2 DIbojouday DUy OJUJDUA IP 0110



L'olio di Venafro tra tecnologia e magia - 24 marzo 2007

CATERINA IANNINI - Professore Associato di Coltivazioni Arboree

Universita degli Studi del Molise AIA

Raccolta meccanica = >




L'olio di Venafro tra tecnologia e magia - 24 marzo 2007
CATERINA IANNINI - Professore Associato di Coltivazioni Arboree

Universita degli Studi del Molise ,_-ﬁ',i_-.;-a
Maturazione dell'oliva '

da mensa
- pezzatura medio-grossa

polpa spessa
e nocciolo piccolo
resa in olio < 17 %

da olio

-~ pezzatura medio-piccola

resa in olio > 18 %
raccolta piu tardiva

a duplice attitudine

> frutti piu grossi raccolti
come olive da tavola olive

sotto calibro destinate
all'estrazione di olio

olive verdi
- iniziale stadio di maturazione

olive nere
- completo stadio di maturazione

olive cangianti
- stadio intermedio di maturazione
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Criticita della raccolta

Epoca di maturazione: é un carattere varietale
= raccolta precoce:

oli stabili e con decisa nota di amaro e piccante
» raccolta tardiva:

oli piu delicati e con sentore di fruttato
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Influenza il contenuto in
o acido oleico
o sostanze volatili
e polifenoliche
o composizione in
antiossidanti
e acidi grassi
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Olio di elevata qualita

Caratteristiche:
- pregio sensoriale

- conformita a precisi criteri di
legge
Reg. Ce n° 2568/91
Reg. Ce n° 2081/92

Condizioni:
- specifica efficienza produttiva degli oliveti
olivicoltura intensiva orientata alla qualita

- possibilita di indagini a livello molecolare (NMR)
e genetico (microsatelliti)
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La Risonanza Magnetica Nucleare
e l'olio di oliva (Prof. Luisa Mannina)

Questi segnali presenti nello spettro
“%er o Lo bl e8| NMR sono dovuti ad aldeidi, terpeni,
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steroli ecc.

Se vengono sottoposti ad analisi
statistica permettono il
raggruppamento di oli appartenenti
alla stessa DOP o alla stessa varieta

Lucea
FIRENZE

Arezze
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Gio, 1 mar 2001 - Mot For Use In Diagnostic Procedures

)
)
| 3
8
N ¢
o
O<
o .S
N
S S
=
)
NESS
| o
S o
G
O'G
€ o
o 0
c(
S e
=)
23
Qs
Q0 ¢
+ a
C
|
- H
&
q_S_z
S <
S o
)
> <
56
o
ng
ok
-



L'olio di Venafro tra tecnologia e magia - 24 marzo 2007
CATERINA IANNINI - Professore Associato di Coltivazioni Arboree

Universita degli Studi del Molise £e'
LAl S

Conclusioni

Strategie di collocazione sul
mercato del prodotto di pregio

determinante € operare per
produrre con una qualita
superiore che porta
all'apprezzamento del prodotto
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