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Il corso rappresenta una iniziativa di aggiornamento scientifico per le figure professionali che operano
nel settore della sicurezza, qualita ed igiene degli alimenti. L'obiettivo finale & quello di costruire gli elementi
basilari per affrontare in maniera appropriata le attuali problematiche legate al controllo degli alimenti.

Gli argomenti proposti spaziano dalla epidemiologia dei principali microrganismi a trasmissione alimentare, alla
comprensione delle potenzialita legate alle nuove metodologie diagnostiche e di epidemiologia molecolare,
dal controllo degli alimenti alla normativa che ne regolamenta la prevenzione e la sicurezza d'uso.

Direzione e coordinamento scientifico:

Prof. Giancarlo Ripabelli
Professore Associato di lgiene, Dipartimento di Scienze per la Salute, Universita degli Studi del Molise

Coordinamento didattico:

Dott.ssa Michela Lucia Sammarco
Ricercatore di lgiene, Dipartimento di Scienze per la Salute, Universita degli Studi del Molise

Destinatari: 150 partecipanti suddivisi tra

Nedici (50), Veterinari (30), Biologi (8), Chimici (8)
Tecnici della Prevenzione (50), Assistenti Sanitari (4)
Per iscrizioni ed informazioni rivolgersi a:

Unita Operativa Formazione Professionale ASL N.3 Centro Molise
tel. O874 409737 e-mail. formasl@yahoo.it

costo iscrizione euro 90,00

Accreditato dalla Commissione Nazionale ECNM
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