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CAMPOBASSO. Visita al
molino Ferro e al pastificio La
Molisana per una numerosa
delegazione di docenti e ricer-
© catori arrivati direttamente
- dalla Romania e in modo par-
ticolare dalla Facolta di Agra-
ria degli atenei di Bucarest e
- Targovibte. Guidato dal pro-
fessor Emanuele Marconi,
~ preside della facolta di Agra-
' riae ordinario di Scienze e tec-
' nologie alimentari dell’uni-
versita degli studi del Molise,
il gruppo ha voluto vedere da
vicino i passaggi salienti del-

I’intera produzione della pa-
sta. Una filiera che costituisce
il fiore all’occhiello dell’indu-
stria molisana. Il ciclo, parti-
colarmente articolato, nasce
con la raccolta del grano ¢ la
produzione delle migliori se-
mole, passa alla seconda fase
di creazione della pasta e
quindi al suo confezionamen-
to.

“Ho visitato pitt volte sia gli
impianti delle semolerie Fer-
ro che il pastificio La Molisa-
na- ha detto il professor Mar-
coni — portando i miei studen-
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La spiegazione dei passaggi salienti della produzione
da parte del responsabile, il dottor Flavio Ferro

ti per realizzare ricerche e
progetti alivello nazionale ed
internazionale. Sono molto
contento che le due realta oggi
siano sotto un’unica proprie-
ta e questo, sicuramente, ci
consentira di lavorare in siner-
gia. Massima disponibilita,
quindi, da parte mia e dell’uni-
versita per favorire formazio-
ne e ricerca e per far conosce-
re il territorio molisano e so-
prattutto la filiera cereali-se-
mola-pasta”. E ancora: “Le
collaborazioni possono esse-
re numerose. Olfre la pasta che

Per scoprire 1 ‘segreti” dell’industria rilevata dal gruppo Ferro
Dalla Romania a Campobasso

per visitare il pastificio ‘LLa Molisana’

conosciamo ¢ che & d ottima
qualita penso, ad esempio, ad
un tipo di pasta prodotta con
altri ingredienti non conven-
zionali ma pur sempre di ori-
gine vegetale come orzo, far-
ro o altri cereali. Mi viene an-
che in mente la messa a punto
di altri sistemi per migliorare
le performance come resa e
come qualita del prodotto —
semola: un esempio su tutti la
decorticazione, la pre-macina-
zione solo da qualche anno
inserita nel diagramma di pro-
duzione delle semole”.
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 La delegazione in visita
al pastificio La Molisana
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