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Ogni giorno cresce la presenza dei visitatori nell’Officina della cultura

Fiera del tartufo, a meta percorso
il bilancio ¢ gia molto positivo

ISERNIA. Raccoglie sem-
pre pit adesione la prima
Fiera Naziwomale del Tartufo
bignco Molisano che s osta
svolgendo a Isernia presso
I"Officina della Cultura, A
meta pereorso il bilancio
delle presenze & gid positi-
vo. Tra i protagonisti anche
gli studenti che hanno aderi-
to con interesse agli ncontri
didattici dal titelo “Il tartufo
dalla A alla T™.

A pranzo gli allisvi dell"lsti-
tuto Professionals Alber-
ghiero di Agnone hanno pre-
parato piatti a base del pre-
giate fungo. i grande inte-
resse anche 1l convegno
scientifico sulle strategie da
attuare per potenziare la va-
lorizzazione del tartufo
bignco molisano. Coordina-
to dall"Universita degli Stu-
di del Molise, allincontro

hanno  prese parte docenti
dell"Ateneo molisano che
hanno analizzato vari aspet-
ti relativi alla produzions
tartuficola regonale.

La pressntazions del conve-
gno & stata curata dal pro-
fessor Emanuele Marconi,
Preside della Facolth di
Agraria dell’Unimol, cui ha
fatto seguito la relaxions del
professor Giuseppe Lima
sul “tartufo bianco: aspetti
micologici e stato della ri-
cerca sull 'impiants di tartu-
faie coltivate™; il professor
Bruno Paura, invece, ha af-
frontate il tema de “1"ecolo-
gia ¢ stato di conservazions
di una tartufaia a Tuber Ma-
gnatum Pico™,

i “cartografia delle ares
vocate alla produrions tar-
tuficola in Molise” ha parla-
to il professor Gherardo
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| relatori del convegno sulla valerizzazione del tartufo

Chirici, cui & seguita la rela-
ziomg  della professorsessa
della Sapienza, Luisa Man-
nina, su i metodi innovativi
per la traceiabiliti/origine
gpeografica del tartufo bian-
eo”. Infine, & state 1l turno
della professoressa Elena
Sorrenting, docente Unimaol,
che ha discusso dei “colori,
sapori, profumi del tartufo
bianco da conservare ¢ pre-
servars”. Le conclusioni so-
no state affidate al Presiden-
te della Provincia di Isernia,
Luigi Mazzuto, che ha ricor-
dato come sia “indispensa-
bile 1"apporto scientifico
dell"Universita degh Studi
del Molise per la valorizza-
zione del tartufo banco =
per la ricerca di metodi in-
novativi per la produzions

conservazione di una tartu-
faia. Pit del 40% del tartufo
biznco in [talia — ha spiega-
to il vertice dell"Ente di Via
Berta — proviene dalla no-
stra Regione ma, attualmen-
te, siamo m attesa di riceve-
e un riscontro scientifico
per questo dato™. 11 Presi-
dente Mazzuto ha quindi ri-
cordate I"importante axiong
di tutela ¢he la Provineia di
Isernia sta attuando attra-
verso un quotidiano control-
lo del territorio al fine di
contrastare la raccolta abu-
siva di tartufo. Infine, rivol-
pendosi al Preside della Fa-
colta di Agraria dell"Uni-
maol, professor Emanuele
Marconi, ha chiesto di ela-
borars un protocollo d’inte-
sa con |"Atenso molisano
per redigere un documento
scientifico sulla qualita del
Tuber Magnatum Pico. Al
convegno ha partecipato an-
che il Presidente dell’ Asso-
ciazione Nazionale Citta del
Tartufo, Giancarlo Picchia-
relli, che ha sottolineato la
valenza per la Provincia di
Isernia di avere istituito una
Fiera Nazionale che “punti
all’individuazione, al rico-
noscimento e alla promozio-
ne del tartufo molisano, di
cui a livello nazionale ed in-
ternazionale si sta avendo
finalmente una buona diffu-
sione”™.
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